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Küche der Zukunft – Die Challenge

bio austria und der Verein zukunft:Essen 
bieten ambitionierten Küchen aus Kindergarten- 
und Schuleinrichtungen ein 12-monatiges 
Unterstützungsprogramm in der Einführung von 
Bio-Produkten inkl. Bio-Zertifizierung im ersten Jahr. 

Die Voraussetzungen:
•	 Ihr seid motiviert und möchtet mehr regio-

nale Bio-Produkte in eure Küche einführen
•	 Ihr investiert ca. 5 Stunden pro Monat
•	 Ihr seid bereit euch bio-zertifizieren zu lassen

Die Vorteile:
•	 15 Stunden persönliche Beratung
•	 Vorbereitung Bio-Zertifizierung & einmaliger 

Kontrollkostenzuschuss im Challenge-Jahr
•	 Erweiterung des Lieferant:innen-Netzwerks 
•	 Kochkurs und Schulung für Mitarbeiter:innen
•	 Austausch und Vernetzung mit anderen 

motivierten Küchenleiter:innen
•	 Unterstützung nach innen & außen
•	 Pressearbeit im Challenge-Jahr

Wo findet die Challenge statt? 
Neben Oberösterreich wird die Challenge auch in 
Wien, Niederösterreich, Steiermark und Kärnten 
umgesetzt. Pro Bundesland und Schuljahr stehen 
jedoch lediglich fünf Plätze zur Verfügung. 

Durchführungszeitpunkt 2024/2025 und 2025/2026

 Bio in der 
 Gemeinschafts-
 verpflegung

Der Weg zu Bio in Ihrer Einrichtung

Sie möchten Ihren Gästen nachhaltige Bio-Kulinarik 
anbieten? Dann scheuen Sie sich nicht die 
Berater:innen von bio austria in den verschiedenen 
Bundesländern zu kontaktieren.

Informationen und 
Registrierung

Kontakt

Mehr Infos zum 
EU-Bio-Logo unter  

bio-austria.at /
EU-Bio-Logo



Nachhaltiger Genuss mit 
Bio-Lebensmitteln aus der Region

Menschen legen Wert auf gesunde, nachhaltige 
Ernährung, die ökologisch vertretbar ist.
Österreichweit werden täglich rund 2,2 Millionen 
Mahlzeiten in der Gemeinschaftsverpflegung aus-
gegeben. Auf Grund von diversen Faktoren, wie einer 
Steigerung der Beschäftigungszahlen, dem Einführen 
der Ganztagsschulen und dem demografischen 
Wandel, gewinnt die Gemeinschaftsverpflegung 
immer mehr an Bedeutung. Die Gemeinschafts-
verpflegung ist verantwortlich für die Versorgung 
einer breiten Bevölkerungsschicht und kann 
somit gleichzeitig einen bedeutenden Einfluss auf 
die Etablierung einer umweltfreundlichen und 
gesundheitsfördernden Ernährung darstellen.
Von der Krabbelgruppe bis ins Alten- und Pflegeheim 
werden wir in jeder Lebensphase teilweise von der 
Gemeinschaftsverpflegung versorgt. Die ersten 
Lebensjahre spielen jedoch eine wesentliche 
Rolle, denn genau diese prägen unsere künftigen 
Ernährungsgewohnheiten maßgeblich. 

Bio für Ihre
Gemeinschaftsverpflegungseinrichtung

Wir helfen Ihnen dabei, erstklassige Bio-Produkte in 
Ihrer Küche zu integrieren, um wichtige Ziele wie 
Motivation der Mitarbeiter:innen,  Zufriedenheit der 
Gäste und das Image nach außen aufzubessern.
Dank unserer qualifizierten Beratung unterstützen wir 
Sie dabei, den Überblick über Ihr Budget zu behalten. 
Mit folgenden Tipps können Sie trotz steigender 
Preise Ihre Ausgaben für hochwertige Lebensmittel im 
Rahmen halten: 

•	 weniger Lebensmittelabfälle
•	 mehr pflanzliche Gerichte
•	 mehr Bio-Lebensmittel aus der Region
•	 frische Küche statt Convenience-Produkte

Wir bieten Ihnen 

•	 Bio-Beratung durch Bio-Berater:innen von  
bio austria

•	 Erstinfo zur Bio-Zertifizierung
•	 Hilfe bei der Bio-Rohstoffsuche aus der Region
•	 verschiedene Bio-Workshops, Exkursionen 

und Veranstaltungen für ihr Küchenpersonal

www.bio-austria.at www.bio-austria.at

Österreich ist Bio-Weltmeister 

bio austria ist der größte Verband für biologische 
Landwirtschaft in Europa. 
Die Biobäuerinnen und Biobauern produzieren 
hochwertige Bio-Lebensmittel, die weit über die 
gesetzlichen Anforderungen der EU-Bio-Verordnung 
hinausgehen. Die Rohstoffe sind direkt oder über 
unsere bio austria Partner (Großhändler, Fleischer, 
Molkereien etc.) erhältlich.

Wusstest du, dass Bio-Lebensmittel immer mit dem grünen 
Blatt, dem EU-Bio-Logo gekennzeichnet sind? Mehr Infos zum 
EU-Bio-Logo findest du unter www.bio-austria.at/ 
bio-konsument/was-ist-bio/was-bedeutet-bio/#das-eu-bio-logo


